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AVIS

de I’Agence francaise de sécurité sanitaire des aliments
relatif a un projet d'arrété modifiant I'arrété du 19 octobre 2006 relatif a
I'emploi d’auxiliaires technologiques (glycérol) dans la fabrication de
certaines denrées alimentaires

1. RAPPEL DE LA SAISINE

L'Agence francaise de sécurité sanitaire des aliments (Afssa) a été saisie le 7 avril 2010 par la
Direction Générale de la Concurrence, de la Consommation et de la Répression des Fraudes
(DGCCRF) d'une demande d'avis sur un projet d'arrété modifiant l'arrété du 19 octobre 2006
relatif & 'emploi d’auxiliaires technologiques (glycérol) dans la fabrication de certaines denrées
alimentaires.

2. CONTEXTE

Les préparations enzymatiques autorisées, destinées a I'cenologie, peuvent étre mélangées
aux agents conservateurs ou aux diluants énumérés a l'article 4 de I'arrété du 19 octobre 2006
relatif aux auxiliaires technologiques;l et doivent répondre aux critéres de pureté fixés dans
'annexe Il de cet arrété.

En juillet 2009, I'Office internationale de la vigne et du vin (IOV), dans sa résolution OIV/OENO
365/2009 concernant la révision de la monographie sur les préparations enzymatiques (OENO
14/2003), a modifié la résolution OENO 14/2003 a la fin du chapitre 1. « Généralités » en
supprimant la phrase "le glycérol peut étre interdit dans certains pays".

Des lors, la DGCCRF sollicite un avis sur un projet d'arrété modifiant l'arrété du 19 octobre
2006 qui étend I'emploi du glycérol en tant que stabilisant pour les préparations enzymatiques
liquides a celles utilisées en cenologie. Jusqu'a présent I'emploi du glycérol était autorisé en
France dans cet arrété uniquement pour les préparations enzymatiques liquides, sans préciser
I'cenologie.

En paralléle, le bureau des vins de la DGCCRF a fixé les conditions dans lesquelles I'utilisation
du glycérol ne conduirait pas a une adultération des vins (teneur maximum 60 grammes pour
100 grammes de préparation enzymatique) ainsi que les critéres de pureté du glycérol autorisé.

3. METHODE D’EXPERTISE

Aprés consultation du Comité d'experts spécialisé (CES) « Additifs, ardbmes et auxiliaires
technologiques » réuni le 20 mai 2010, I'Afssa émet 'avis suivant.

4. ARGUMENTAIRE

Le glycérol (N° CAS 56-81-5) est un additif alimentaire autorisé au niveau européen (E 422)
selon le principe quantum satis et il est également autorisé en tant que solvant et support

1 Arrété du 19 octobre 2006 relatif & 'emploi d'auxiliaires technologiques dans la fabrication de certaines denrées
alimentaires. JORF 2 décembre 2006.
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d’additifs alimentaires®. Les spécifications chimiques pour I'additif alimentaire glycérol sont
précisées dans la réglementation européennes.

Le glycérol posséde une DJA non spécifiée4 établie en 1981 par le Comité scientifigue de
'alimentation humaine (SCF) de la Commission européennes. Par ailleurs, aucun élément
nouveau de risque n'a été rapporté dans une revue bibliographique plus récente menée sur la
toxicité du glycérole.

La production de glycérol est un processus naturel lors de la fermentation du moQt de raisin,
des valeurs de 4 a 10 grammes par litre de vin ayant été rapportées dans la littérature’. L'apport
en glycérol dans le vin provenant de son emploi comme stabilisant pour les préparations
enzymatiques a été calculé par le pétitionnaire & environ 300 mg par litre, ce qui représenterait
entre 3 et 7,5 % du glycérol produit naturellement pendant la fermentation du vin.

5. CONCLUSION

L'Afssa, prenant en compte la faible toxicité du glycérol et les faibles valeurs résiduelles
rapportées dans le vin dans les conditions d’emploi définies dans ce projet, considére que
'emploi de glycérol comme stabilisant pour les préparations enzymatiques ne présente pas de
risque pour le consommateur,

L'Afssa précise qu'elle ne se prononce pas sur une éventuelle utilisation du glycérol avec
I'objectif d’adultérer le vin.
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